
 

 
 

Bodensee Wild-Menü 
 

Reh Forello | Wald & Fluss 
Rosa gebratenes Reh · Räucherforellenmousse 

Birne · Preiselbeeren · Haselnuss · Verjus 
€ 20,50 a la carte 

****** 
Consommé vom Reh 

hausgemachte Rehleberspätzle 
€ 8.90 a la carte 

****** 
Wienerschnitzel vom Wildschweinrücken  
Haselnusspanade · buntes Herbst Gemüse 

Preiselbeeren · hausgemachte Schupfnudeln 
€ 27.00 a la carte 

****** 
Kürbismousse · Portweinzwetschge 

Kürbiskern-Crumble · Walnusseis 
€ 12.50 a la carte 

 
 

4-Gang-Menü komplett 64.00 €uro 
3 Gang Menü ohne Vorspeise 45.00 €uro 
3 Gang Menü ohne Suppe 54.00 €uro 
3 Gang Menü ohne Dessert 53.00 €uro 

 

Weinempfehlung zum Menü 

 

2022er Bayrischer Bodensee rot, trocken 
Weingut Lanz Nonnenhorn 

Junges Purpurrot im Glas, in der Nase waldbeerig, Unterholz, 
dunkle Früchte. Am Gaumen dominieren weitere Waldbeere 

 
0,2 l € 7.60  0,75 l € 28.00 

 


