Gasthof L.owen

Sehr geehrter Gast,
herzlich willkommen!

Den Gasthof Lowen in Raithaslach gibt es bereits seit (iber 350 Jahren
und wird von uns bereits in der 4. Generation als Familienbetrieb gefiihrt.
Regionalitat, Nachhaltigkeit und Saisonalitat lautet
die Philosophie in unserem Restaurant.

Unser Ziel ist es, jedes Gericht zu etwas Besonderem zu machen.
Wir orientieren uns an den Jahreszeiten und verarbeiten Zutaten,
die bei uns in Baden-Wirttemberg erzeugt werden.
Eine gute Kiiche ist das Fundament allen Gliicks. - Georges Auguste Escoffier
Falls Sie unter Allergien leiden, sprechen Sie mit unserem Servicepersonal.
Wir haben fiir Sie eine separate Speisekarte, in der wir die Allergenstoffe

ausgewiesen haben.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns.

j:;mu@uo Mﬁm«m&w&w und das Team des Gasthof Lowen.
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Willkommen im Genief3er-Land!

Wir ,,Schmeck den Siiden” - Gastronomen bringen lhnen ein Stiick von unserer Heimat auf |hren
Teller. Ein saftiges Stuick Fleisch, frisches Gemiuise oder fangfrischer Fisch und ALLES aus unserem

,LANDLE.“

Jedes ,Schmeck den Siiden“-Gericht gekennzeichnet mit dem Léwen %
besteht ausschlieBlich aus unserer Region. Nachweislich und kontrolliert!
Regionaler Anbau, kurze Transportwege und frische Produkte: die Kernpunkte der ,Schmeck den

Siden” — Philosophie. Regionale Kiiche ist saisonale Kiiche!

Auf den Teller kommt, was die Jahreszeit hergibt. Probieren Sie es aus!

Unsere ,,Schmeck den Suden“-Lieferanten

Metzgerei Knoll
MelRkirch | 25 km

Mayer Miihle
Orsingen | 8,3 km

Gefliigelhof Haug
Rohrdorf | 24 km

Schiaferei Gulde
Salem | 36 km

Backerei Manogg
Mahlspiren | 900 m

Backerei Harder
Stockach | 5,7 km

Die Olfreunde
Thiergarten | 37 km

Reichenau Gemiise eG
Reichenau | 38 km

Bauernhof Eis Deyer
Muhlingen | 3,5 km

Markthalle Wassmer
Stockach | 8,2 km

Forellenhof Muffler
Eigeltingen | 4,1 km

Obsthof Specht
Ludwigshafen | 11 km

Fischerei Keller
Reichenau | 38 km

Gewiirze Aschenbrenner
Bohringen | 19 km

Reichenauer Gartnersiedlung
Beuren | 18 km

Natiirlich vom Hoéchsten
Deggenhausertal | 47 km

Hofgemeinschaft Heggelbach
Herdwangen | 18 km

Kaffeerosterei Mader
Hilzingen | 25 km

Metzgerei Bechler
Stockach | 6,1 km




Aperitif Empfehlung

Hohenrausch prickelnd, trocken 3R 0.101 5.90€
Weingut Vollmayer, Hilzingen

Virgin Hugo 0.251 7.20€
Alkoholfreier Sekt, hausgemachter Holunderblitensirup
Mineralwasser, Limette, Eiswrfel

Der Spritz vom Bodensee ,Violet Aperitif” 0.251 7.80¢€
(Traube / Grapefruit / Rhabarber)
Violet Aperitif, Prosecco, Mineralwasser, Eiswiirfel

Birnoh (eine Art Sherry) |& 4 cl 5.90 €
von der Stahringer Streuobstmosterei

Ur-Destillat alter Birnensorte im Holzfass gereift

Hausgemachte Limonaden 050
Holunderbliitenlimonade 4.80 €
Holunderblltensirup, Mineralwasser, Limette, Minze

Hausgemachte Krauterlimonade *__ 4.80 €
Krauteressenz, Mineralwasser, Krauter

Hausgemachte Waldmeisterlimonade 4.80 €
Waldmeistersirup, Mineralwasser, Limette

Weinempfehlung

2024er WeiBburgunder QW trocken 0.251 6.80 €
Weingut Stefan J. Schmitzer | Pfalz | Herrenhof | Demeter 0,751 19.00€

Bio | exotische Fruchtnoten | feine, leichte Wiirze | frisch
eingebundener Sdure | Hauch von Mandeln
Ein toller Begleiter zu Fisch, Geflligel und zartaromatischen Gemiise wie Spargel




Vorspeise und Suppen

Consommé vom Rind PR,
Kalbsbrat-KrauterkloRchen - Gemusewdirfel - Schnittlauch

Spargelcremesuppe 3K,
zartfeinen Spargelstlickchen - Zitrusol

Bunter Salatteller 3o, w:qggg
mit verschiedenen Rohkost- und Blattsalaten
der Saison von der Gemiiseinsel Reichenau

Spargel Panna Cotta > .Y
Spargelsalat - Tomatenvinaigrette - Wildschweinschinken

Ziegenfrischkdse-Praline vom Hoéchsten >
im Krauter-Blitenmantel - Pfllicksalat - Balsamico-Honigdressing

Hauptgange

Zwiebelrostbraten vom heimischen Rinderriicken 3%,
wahlweise mit gebackenen oder schlonzigen Zwiebelringen,
buntem Gemiise und hausgemachten Spatzle

Cordon Bleu vom Strohschwein
geflillt mit saftigem Schinken, Heggelbacher Albkase,
mit Pommes Frites und Beilagensalat

Spargel Cordon Bleu SR
Stangenspargel mit saftigem Schinken und Heggelbacher Albkase
Paniert und ausgebacken - Butterkartoffeln -Sauce-Hollandaise

8.90€

8.20€

7.90€

18.50 €

15.50 €

32.50€

23.00€

19.50 €




Fisch aus der Region und Vegetarisch

Gebratene Saiblingsfilet 3%, 32.00 €
Perlgraupen-Zitronen Risotto - Frihlingsgemiise - WeiBwein-Schaum

Gebackenes Gemiise im Temburateig 19.50 €
Perlgraupen -Zitronen Risotto

Spargelgerichte vom weifsen Badischen Spargel
Ein Pfund (Rohgewicht) frischer Badischer Stangenspargel > 28.00 €
mit Sauce-Hollandaise oder zerlassene Butter und Butterkartoffeln

Ein halbes Pfund (Rohgewicht) frischer Badischer Stangenspargel b 24.00 €
mit Sauce-Hollandaise oder zerlassene Butter und Butterkartoffeln

Wahlweise auch gerne mit: Zusatzlich
mit rohem Schinken oder gekochtem Schinken 8.50 €
mit Krauter-Rihrei 6.00 €
mit Wienerschnitzel vom Strohschwein 12.00 €
mit gebratenen Saiblingfilets 16.00 €
Portion Badischer Stangenspargel > ¢ 22.00 €

im Krauter-Dinkelpfannkuchen mit Sauce-Hollandaise

Angnolotti von Spargel und Frischkase > 21.50 €
griine und weille Spargel - Barlauchpesto - Heggelbacher Felsbrocken-Espuma

Alle Preise inkl.
der gesetzlichen
Mehrwertsteuer



