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Gasthof L.owen

Sehr geehrter Gast,
herzlich willkommen!

Den Gasthof Lowen in Raithaslach gibt es bereits seit (iber 350 Jahren
und wird von uns bereits in der 4. Generation als Familienbetrieb gefiihrt.
Regionalitat, Nachhaltigkeit und Saisonalitat lautet
die Philosophie in unserem Restaurant.

Unser Ziel ist es, jedes Gericht zu etwas Besonderem zu machen.
Wir orientieren uns an den Jahreszeiten und verarbeiten Zutaten,
die bei uns in Baden-Wirttemberg erzeugt werden.
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Falls Sie unter Allergien leiden, sprechen Sie mit unserem Servicepersonal.
Wir haben fiir Sie eine separate Speisekarte, in der wir die Allergenstoffe

ausgewiesen haben.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns.

j:;kuﬁi/v Mﬁm«m&w&w!und das Team des Gasthof Léwen.
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Willkommen im Genie§er -Land!

Wir 78+, L%+4!_%$!8* . %$916!37/-(: ;$; L%$ bringen Ihnen ein Stiick von unserer Heimat auf lhren
Teller. Ein saftiges Stiick Fleisch, frisches Gemiuse oder fangfrischer Fisch und <=="8 aus unserem
7=>?2@=""59!

Jedes 78+, 1%+4!. %$!8* . %$963%:#+, ( gekennzeichnet mit dem Lowen %

besteht ausschlieBlich aus unserer Region. Nachweislich und kontrolliert!

Regionaler Anbau, kurze Transportwege und frische Produkte: die Kernpunkte der ,Schmeck den
Suden” — Philosophie. A%&#; $/2%! ) *+,% ist -/#-; $/2%) >+, %B!

Mit Stolz tragen wir drei Lowen von ,,Schmeck den Siiden” die hochste Auszeichnung fiir gelebte
Regionalitat, handwerkliche Kochkunst und nachhaltiges Wirtschaften.

Unsere aSchmeck den SYdenOieferanten

Cu(D&%: %) $ ;2 A+, %S/ " 13%L*-%1%3 3%P*:D%!<-+, %BN: %S $%:
MeRkirch E 25km Reichenau E 38lkm Bohringen E 19km
C/F%:1C*, 2% J/"%:$, ;61" E-1@%F%: A+, %S/ "% 131 ($%:-1%.2" $&
Orsingen E 8,3km Muhlingen E 3,5!km Beuren E 18'km

3%62*&%2, ;6!H/ " & C/:4(, /2% L/--1%: ?/(*:%+,1Q; LIHR+, -(%$
Rohrdorf E 24lkm Stockach E 8,2'km Deggenhausertal E!147 km

8+, 16%:%#13"2.% 0; :%2%$ , ;6!C "G662%: H; 68% L %#$-+, /6('H%&&%IN/ +,
Salem E 36!km Eigeltingen E 4,1km Herdwangen E!18 km

J1+4%: % C/3$;8& MN-(, ;6!80%+, ( )/06%%:R-(%: % C1 . %:
Mahlspiren E 900!'m Ludwigshafen E 11km Hilzingen E!25 km
J1+4%:%H/ - . %: 0#-+, %: %) %22%: C%(D&Y%:%#! 3%+ , 2%:

Stockach E 5,7!km Reichenau E 38!km! Stockach E!6,1 km

!
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Thiergarten E 37lkm
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Aperitif Empfehlung

HR,%$:/"-+,10:4+4%2$ SI(: ; +4%$ 0.101
Weingut Vollmayer, Hilzingen

T#; (180:¢(0! / 0,25 |
Violet | Prosecco | Mineralwasser | Eiswirfel

T#;2%(180:#(D1/24 ; , ; 26:%# 0,25 |
Violet Alkoholfrei | Alkoholfreier Sekt | Mineralwasser | Eiswirfel

Je:$; , o0l < (18, o FVI P ot 4cl
von der Stahringer Streuobstmosterei
Ur-Destillat alter Birnensorte im Holzfass gereift

Weinempfehlung

WXWY%:!1Z/:$"$(" 1!1Z"Q[%!:; (!

L %#$&" (13%:,7:.1C/:4; P#(-+,SI13R((2%-N: " $$S! 4% . %:R-(%: - %+, 0,21
Diese Cuvée macht einfach jeden Tag Spal3. Sie hat diese verfiihrerische,

animierende Kirschen Aromatik, dazu warme Gewirze und eine leichte Rostnote —

und doch ist der Wein saftig, elegant und erfrischend.

Ein Bilderbuchvertreter fir die Region Carnuntum. 0,751
|

|

|

WXWN\%:13% 1 #-+, (%:18/(D 0,21
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5.90"€

7.50 €!

6,90 €!

5.90€

8.80 €

28.00 €

8.60 €

Der Gemischte Satz ist eine Osterreichische Spezialitat, die vielen verschiedenen Rebsorten eines
Weinguts zu einem harmonischen Ganzen in einem Wein zu vereinen. In diesem Fall finden sich so
unterschiedliche Sorten wie Griiner Veltliner, Riesling, WeiBburgunder, Grauburgunder, Chardonnay,
Welschriesling und Gelber Muskateller, eine wirklich spannende Mischung! In der Nase weiRe Friichte
wie Williams-Birne, Honigmelone und Marillen. Am Gaumen eine feine mineralische Note mit viel
Eleganz, straffem Kérper und einer gut ausbalancierten Saure. Dieser Sortenvielfalt entspringt ein

erstaunlich ausgewogener Wein. 0,751
|

28.50 €



Vorspeise und Suppen
At$ . %:4:/6(N:*,%! | Krauterfladle |GemUsewdrfel |Schnittlauch i‘a. 8.20l€

8+,/"1-"00%!Q; 1L""$&N$!IN:2/ "+, IR 7.50k€!
Sahnehaube | hausgemachte Backerbsen

3 $(:18/2/ ((226:11-FpeAR! {2 e 1! 7.90%€

mit verschiedenen Rohkost- und Blattsalaten
der Saison der Gemiuseinsel Reichenau

TT#(%22;10; :%22;9'aus dem Hegau!!% 18.50 €
Rosa Kalbshiifte | geraucherte Forellencreme | Barlauch-Kapern | Barlauchol

'Hauptgénge

!
_P#N%2: 5 -(N2/(%$1Q; !, %t -+, %SIALS . %2 *+4%S!-FpwAk, 32.50'€!
wahlweise mit gebackenen oder schlonzigen Zwiebelringen,

buntem Gemdse der Saison und hausgemachten Spatzle
|

A" 10-(%/4'Q; 1!, %idi-+, %SIALS . |- FwAR 36.00'€

Barlauchkruste | buntes Gemuse | Kartoffelkrapfen
|

3%-+, 1 ;:(ChALS %::; "2 %! 26.50 €!
BurgundersoBe | Karotte-Pastinake | Kartoffel-Senfpiree

A%, &%-+, $%(D%2(%-'Q; L!H%&/ "%:!A%, PR, 26.50 €!
PreiselbeersofRe | buntes Gemiise | Barlauchspatzle




A& ; $/0:1Z[-/:68/2/ (1 IR

22.50 €!

Hahnchenbrust Gut Neuhof | Reichenauer Pfllicksalat | Schwarzwald-Miso-Dressing

Heggelbacher Felsbrocken | Focaccia | Schalotten | Kirschtomaten

JNY/+,1Z5:;813%71Q; 118(:; , -+, PYt$!"4s#uar IR
gefullt mit saftigem Schinken | Heggelbacher Albkase |frischem Barlauch
Bratkartoffeln | Beilagensalat

Z;:.5;8190%"1Q; 118(:; , -+, PW%$! #eaes!

geflllt mit saftigem Schinken | Heggelbacher Albkase
Pommes Frites | Beilagensalat
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Fisch vom Bodensee

!
J; - %$-%%!0%2+ , %PCH2% (17 C*22%:4$9! >
Mandelbutter | Marktgemise | Butterkartoffeln

Vegetarisch

H/"-&%1/+, (%' JN:2/"+,6)1 -%—OI(DZ%!%! /
mit cremigem Heggelbacher Bergkdse und Réstzwiebeln

Y ;003" L3 $A%: $6+ 0" $& L PR,
Gemiisejus | Karotte-Pastinake | Kartoffel-Senfpiiree

H/"-8%d/+, (012" +,8%; ++, 1P
Kirschtomaten | Frihlingslauch | Heggelbacher KasesolRRe

25.50 €/

23.00 €/

32.00 €

18.50 €/

20.50 €!

19.00 €
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